
MariageM E N U  D E

Ô Délices du Boucher
Traiteur à THOUARS (79100)
79 av. Victor Leclerc



L’apéritif
Mojito

Punch

Kir royal

Soupe Angevine
Les stands :

Découpe jambon sec

Huîtres

Saumon fumé



Brochettes - Carpaccio - Émincé

Viandes : Côte de boeuf, Médaillon de porc, Volaille

marinée, Brochettes d’agneau

Poissons : St Jacques - gambas - saumon

Légumes grillés, flambé au Cognac 

Animation
BRASERO



Animation
Brochettes de Gambas

Émincé d’agneau

Carpaccio de porc/boeuf/volaille

Brochettes de St Jacques et chorizo

PLANCHA



Mise en bouche
Mini sandwich

Charcuterie

Verrines (perles, concombre, ...)

Mini burger, wraps, tacos

FROIDES



Mise en bouche
Escargots

Saint-Jacques

Crevettes bambou

Accras de morue

Samoussa

Mini choux escargot

Cigare poulet curry

CHAUDES



Foie gras de canard

Salade d’écrevisses

Salade bretonne ou océane

Salade filet de caille / foie gras

Tartare de St Jacques

Assiette terre et mer (foie gras, petits pois, tartare de St-Jacques)

Assiette terre et mer (gambas, langoustine, queues d’écrevisses et fois gras)

Entrées
FROIDES



Entrées

Filet de Saint Pierre

Filet de sabre

Filet de brochet

Filet de maquereau

Pavé de saumon

Brochettes de 3 poissons (saumon, St-Jacques, St-Pierre)

CHAUDES

Filet de sébaste

Filet de merlu breton

Marmite du pêcheur

Cassolette de St-Jacques

Dos de cabillaud



Les Sorbets

Nougat

Pêche

Ananas

Fruits rouges

Fruit de la passion

Framboise

Pomme

Poire

Abricot

Vodka/citron

Au choix du client



Filet de boeuf

Filet de caille

Caille farcie

Médaillon de volaille

Suprême de volaille

Suprême de pintadeau

La Viande 

Confit de canard

Filet de canette

Filet de veau

Quasis de veau

Filet mignon



Les Accompagnements

Gratin dauphinois

Tomate garnie

Tomate confit

Pleurotes

Pomme de terre grenaille

Champignons farcis 

Fagots de haricots verts

Purée de carottes

Écrasé de pommes de terre vitelotte



Le  Fromage
Buffet de fromages

Plateau de fromage par table

Assiette de fromages



Le  Dessert
Mignardises (macaron, gâteau nantais, crémet d’Anjou...)

Pièces montée (2 ou 3 choux par personne)

Pyramide macarons

Corbeille de fruits de saison

Fontaine de chocolat

Wedding-cake



Ô Délices du Boucher
L’animation dessert

Avec feu d’artifice

Et pyramide de Champagne 
(vin non fourni)

VOUS OFFRE



Ô Délices du BoucherON PARLE DE



Ô Délices du BoucherON PARLE DE



Contact

Téléphone : (+33) 06 30 70 61 77
Email : contact@odelicesduboucher.com
https://www.odelicesduboucher.com

https://www.odelicesduboucher.com/

